Restaurant le Meurice
ALAIN DUCASSE

Courge dfle-de-France / cornichon / praliné de graine / oignon ¢

Daurade de Noirmoutier & peine cuite / betterave / cynorrhodon / yaourt fumé ¢
Saint-Jacques de Normandie au naturel / brocoletti / mole végétal / citrus

Petit paté chaud de pintade et foie gras / salade amére

Saint-pierre des Cotes-d Armor confit / céleri / café de notre Manufacture «
Turbot de la pointe du Raz sur la braise / carotte / pomelo / moule

Homard bleu croustillant / persil des marais / moelle / liveche

Chevreuil roti / seiche / oseille / caviar Kristal

Poularde de Culoiseau au pot / chou-fleur / ail noir ¢

Veau « grain de soie » grillé / chou vert / piment doux / houblon ¢

Fromages frais et affinés

Noix de coco / poivre des Cimes
Gousse de vanille de Madagascar
Fleur de cabosse

Ananas / avocat

Baba au rhum de votre choix

MENU DECOUVERTE
trois mets, fromages et dessert 250 €

MENU COLLECTION
cinqg mets, fromages et dessert 400 ©

¢Ces plats peuvent étre demandés dans une version végétale
Amaury Bouhours, Cédric Grolet et leurs équipes

LE PRIX SETEND NET EN EURO INCLUANT LA TVA ET LA CONTRIBUTION EMPLOYES 5%.
TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANCE. LES INFORMATIONS CONCERNANT LES ALLERGENES SONT DISPONIBLES SUR SIMPLE DEMANDE.



Restaurant le Meurice
ALAIN DUCASSE

Squash from fle-de-France / gherkin / seed praliné / onion «

Lightly cooked sea bream from Noirmoutier / beetroot / rosehip / smoked yogurt ¢
Sea scallop from Normandy / brocoletti / plant mole / citrus

Warm Guinea fowl and foie gras paté / bitter salad

John Dory from Brittany confit / celeriac / coffee from our Manufacture «

Wild turbot on the ember / carrot / pomelo / mussel

Crispy blue lobster / celery / bone marrow / lovage

Roasted venison / cuttlefish / sorrel / caviar Kristal
Boiled chicken from Culoiseau / cauliflower / black garlic «
Grilled silk grain veal / green cabbage / sweet pepper / hop

Fresh and matured cheeses
Coconut / forest pepper
Vanilla pod from Madagascar
Cocoa pod flower

Pineapple / avocado

Baba with your choice of rum

DECOUVERTE MENU
three dishes, cheeses and dessert 250 €

COLLECTION MENU

five dishes, cheeses and dessert 400 ©
«Thcsc dishes can be requested in a vegetable version

Amaury Bouhours, Cédric Grolet and their teams

PRICES ARE SHOWN IN EUROS? INCLUDING VAT AND A 5% EMPLOYEE CONTRIBUTION.
ALL MEAT IS SOURCED FROM FRANCE. ALLERGY INFORMATIONS IS AVAILABLE UPON REQUEST.



