IL GIARDINO

RISTORANTE & BAR



PRANZO E CENA

PER INIZIARE

Uovo 65° con spinaci al burro,

pane croccante e spuma di patate () (1,3,7,8,9,12) 30€
Tartare di manzo con uovo e ravanelli (3,10) 33€
Tartare di pagro affumicato, lime e pepe rosa ) 36€
Selezione di bruschette V) (1,4.7,8) 20€

Carciofo arrosto con maionese di alici,

menta e topinambur (4,7,12) 30€
Fiori di zucca fritti in pane panko W) (1,3,5,7,8) 28€

Burratina con battuto di San Marzano in conserva

e origano fresco ) (7) 30€
Fior di latte e caponatina &) (1,7,9) 30€

Baccala tiepido con spuma di patate

e maionese di peperone (4,5,7) 34€

Insalata di polpo, fagiolini e patate

con emulsione di sedano 4,5,9) 36€

Pan brioche, burro

e alici del Cantabrico (1,3,4,7,8) 33€
Ceviche mediterranea di pesce (4) 36€
Tagliere di salumi e formaggi (1,7,8) 35€

Asparagi al vapore, crema di Parmigiano Reggiano

e uovo di quaglia O 3,7) 32€

#dinewithDC #aTasteofEden

)( Dorchester Collection



PRIMI

Spaghetto 'Caramella’ al pomodoro @ (1) 34€
Tonnarelli cacio e pepe () (1,7) 35€
Mezzi paccheri all'amatriciana (1,12) 35€
Risotto con piselli, gamberi e limone (2,4,7) 48€

Zuppa di verdure primaverili V) 9) 30€

PIZZA E FOCACCIA

Pizza Margherita ) (1,7,8) 28€

Pizza con fiori di zucca, mozzarella,

asparagi e piselli W (1,7,8) 30€
Focaccia sale, olio e origano @ (1,8) 18€

Focaccia con stracciatella, Parmigiano Reggiano,

rucola e prosciutto crudo (1,78 35€

Pizza 'Cacio e pepe’ (V) (1,7,8) 32€

#dinewithDC

CARNE E PESCE

Ricciola con patate schiacciate,
crudaiola di pomodorini,

capperi, olive e origano (4,12) 50€

Calamaro alla piastra

con insalatina di finocchio e agrumi (12, 14) 48€
Vitello e vignarola (7) 48€

Agnello, carciofi e menta (7) 48€

VERDURE
14€

Cicoria e pecorino V) (7)

Spinaci ripassati con cipollotto e burro ©) (7)
Purée di patate al burro ) (7)
Verdure grigliate @0
Asparagi al vapore con salsa olandese () 3,7)
Insalata mista @

Patate al forno @

#aTasteofEden

Allergeni: 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 3. Uova e prodotti a base di uova
4. Pesce e prodottia base di pesce 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 6.Soia e prodottia base di soia 7. Latte e prodotti a
base di latte 8. Fruttaa guscio, mandorle, noci e nocciole 9. Sedano e prodotti a base di sedano 10. Senape e prodotti
abase disenape 11. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore
a10 mg/kgo 10 mi/I 13. Lupini e prodotti a base di lupini 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi
In caso siallergie o intolleranze alimentari si prega di comunicarlo al momento dell'ordine.

IVA inclusa. Un contributo volontario del 5% a favore dei dipendenti sara applicato al conto finale.

[l nostro impegno per la sostenibilita si riflette nella scelta degli ingredienti. Molti dei nostri prodotti, tra cui pesce, carne,
verdure e latticini provengono da produttori locali.

(V) vegetariano Q) vegano





