
LE PRIX S’ENTEND NET EN EUROS INCLUANT LA TVA ET LA CONTRIBUTION EMPLOYÉ 5%
TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCE ET CHARCUTERIE D'ESPAGNE. LES INFORMATIONS CONCER-

NANT LES ALLERGÈNES SONT DISPONIBLES SUR SIMPLE DEMANDE.

	

Artichauts croustillants et confits, parmesan, truffe noire        

Soupe à l'oignon gratinée au Comté 

Salade César volaille fermière - avec ou sans poitrine

Foie gras de canard confit, pomme rôtie, verjus		

Saumon fumé, blinis, crème, citron	

Supplément Caviar Kristal Gold de la Maison Kaviari (10g)   		     

Caviar Kristal Gold de la Maison Kaviari (30g) 	

Caviar Beluga de la Maison Kaviari (30g) 	 			 

Cheeseburger, frites

Croque-monsieur jambon Prince de Paris et Comté, salade  

Club sandwich au poulet, frites - avec ou sans poitrine

Omelette à la française, salade

Risotto aux asperges vertes, menthe, citron confit	

Coquillettes, Comté - avec ou sans jambon

Avec truffe noire tuber melanosporum
Fish and chips, sauce tartare
Penne à la bolognaise 
Pêche du jour poêlée, sauce vierge
Volaille fermière rôtie
Bavette d'aloyau snackée, sauce béarnaise
Supplément truffe noire (5gr/10gr)

Cœur de sucrine
Pousses d'épinard à peine tombées, au beurre ou vapeur
Légumes de saison, sautés ou vapeur
Pommes de terre, frites ou purée
Riz basmati

Sélection de fromages affinés 				      
Fruit de la passion 
Cabosse
Pomme verte
Grain de café
Assiette de fruits frais
Riz au lait aux agrumes
Crème brûlée vanille  
Assortiment de fruits sculptés Cedric Grolet - 3 pièces
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Clémentine Bouchon, Amaury Bouhours, Cedric Grolet et leurs équipes
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 Plats sans gluten 

 Plats végétariens 

12
15
12
12
12




