


Se soffre di allergie alimentari, La preghiamo di avvisare il nostro personale in sala. Su richiesta è disponibile l’elenco degli allergeni.
Secondo le esigenze di lavorazione i prodotti possono subire un processo di abbattimento della temperatura fino ai -18°.

Il pesce crudo è sottoposto ad abbattimento della temperatura per garantire la salubrità del prodotto.
IVA inclusa. Un contributo volontario del 5% a favore dei dipendenti sarà applicato al conto finale.

Z U P P E T T A  D I  Z U C C A  M A N T O VA N A  A F F U M I C A T A 
C O N  P E R L E  D I  C O C C O ,  C R O S T I N O  A L L E  M A N D O R L E 

E  T O F U  F E R M E N T A T O

S P A G H E T T I  ‘ C A C I O  E  P E P E ’ 
C O N  P E P E  N E R O  D E L  M A D A G A S C A R  E  P E C O R I N O  R O M A N O

R I S O T T O  G R A N  R I S E R V A  A L L ' A M A R O N E , 
M E L O G R A N O  E  C A S T A G N E

T E R R I N A  D I  C A R C I O F I  C O N  R A D I C E  D I  L O T O 
E  S A L S A  D I  O L I V E  K A L A M A T A

S E D A N O  E  L I M O N E

N A T U R A

M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E  V E G E T A R I A N O
1 8 0 €  P E R  P E R S O N A

C O N  P R O P O S T E  D E L  N O S T R O  S O M M E L I E R 
I N  A B B I N A M E N T O

2 6 5 €  P E R  P E R S O N A

I L  M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E  È  D A  I N T E N D E R S I

P E R  T U T T I  G L I  O S P I T I  D E L  T A V O L O



O S T R I C H E  C O N  E M U L S I O N E  D I  F U N G O  O R E C C H I O N E 
S E R V I T E  C O N  C A V I A L E

T A T A K I  D I  W A G Y U  C O N  S A L S A  D I  R A P A , 
C H I M I C H U R R I  A L  P E P E  V E R D E  E  Y U Z U

S P A G H E T T I  ‘ C A C I O  E  P E P E ’ 
C O N  P E P E  N E R O  D E L  M A D A G A S C A R  E  P E C O R I N O  R O M A N O

F U S I L L O N E  A L  P E P E R O N E  R O S S O  E  C A L A M A R O 
I N  V A R I E  C O N S I S T E N Z E

P E T T O  D ' A N A T R A 
E  I N V O L T I N O  D I  C O S C I A  D I  A N A T R A  C O N F I T

C O N  B A B Y  P A K  C H O I  E  S A L S A  A L  R I B E S  N E R O

T I R A M I S Ù  D I V E R S O

E S S E N Z A
M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E

2 1 0 €  P E R  P E R S O N A

I N C L U S O  U N  C A L I C E  D I  B O L L I C I N E  I T A L I A N E  C O N  L A  P R I M A  P O R T A T A

I L  M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E  È  D A  I N T E N D E R S I

P E R  T U T T I  G L I  O S P I T I  D E L  T A V O L O

Se soffre di allergie alimentari, La preghiamo di avvisare il nostro personale in sala. Su richiesta è disponibile l’elenco degli allergeni.
Secondo le esigenze di lavorazione i prodotti possono subire un processo di abbattimento della temperatura fino ai -18°.

Il pesce crudo è sottoposto ad abbattimento della temperatura per garantire la salubrità del prodotto.
IVA inclusa. Un contributo volontario del 5% a favore dei dipendenti sarà applicato al conto finale.



P E R  C O M I N C I A R E

Ostriche con emulsione di fungo orecchione servite con caviale

Zuppetta di zucca mantovana affumicata  
con perle di cocco, crostino alle mandorle e tofu fermentato

Baccalà in umido, porro e salsa alla camomilla

Tataki di Wagyu con salsa di rapa, chimichurri al pepe verde e yuzu

P R I M O  A S S A G G I O

Ravioli di fasolari e capesante con emulsione di limone amalfitano

Fusillone al peperone rosso e calamaro in varie consistenze

Risotto Gran Riserva all'Amarone, melograno e terrina di foie gras

Spaghetti ‘cacio e pepe’ con pepe nero del Madagascar e Pecorino Romano

S E C O N D O  A S S A G G I O

P E S C E

Salmone marinato al Saikyo miso con salsa aneto e senape, misticanza croccante

Rombo e patate 2.0 con salsa al rosmarino 

Arrosto di astice e sedano rapa con royal e ricci di mare

C A R N E

Petto di anatra scottato e involtino di coscia di anatra confit 
con baby pak choi e salsa al ribes nero

Maialino da latte con mela cotogna e croccante di marron glacé

Stracotto di intercostata di manzo con carote caramellate

D U E  P O R T A T E 
1 1 5 €  P E R  P E R S O N A

D U E  P O R T A T E  P I Ù  D O L C E 
1 4 5 €  P E R  P E R S O N A

T R E  P O R T A T E 
1 4 0 €  P E R  P E R S O N A

T R E  P O R T A T E  P I Ù  D O L C E 
1 7 0 €  P E R  P E R S O N A

Se soffre di allergie alimentari, La preghiamo di avvisare il nostro personale in sala. Su richiesta è disponibile l’elenco degli allergeni.
Secondo le esigenze di lavorazione i prodotti possono subire un processo di abbattimento della temperatura fino ai -18°.

Il pesce crudo è sottoposto ad abbattimento della temperatura per garantire la salubrità del prodotto.
IVA inclusa. Un contributo volontario del 5% a favore dei dipendenti sarà applicato al conto finale.






