
M E N U  D E G U S TA Z I O N E

125 a persona
	
190 a persona con vini in abbinamento al menu

235 a persona con vini Premium in abbinamento al menu

170 a persona con drink analcolici in abbinamento al menu

Farinata di ceci 
con ricotta infornata, baby verdurine, rape agrodolci 
e ristretto di verdure  

Tartare di gambero rosa 
con fragole al balsamico, Virgin Mary e perle al basilico

Ravioli di pappa al pomodoro, 
crudo di crostacei, limone nero e ristretto di bisque

Trancio di branzino, 
patate al burro, battuto di pomodoro alla mediterranea e cozze

Guancia di vitello alla Rossini
con pan brioche allo zafferano, foie gras e salsa ai durelli di pollo

Il tiramisù di Acanto

Acqua e caffè sono compresi nel prezzo. Il menù degustazione si intende per tutti i commensali. 
Disponibile a pranzo fino alle ore 13.45 e a cena fino alle ore 21.45.




