
CENA DI CAPODANNO 

NEW YEAWS EVE Menu 

€420 a persona vini inclusi 

€420 per person, including wine pairings 

Flùte di benvenuto/ Welcome flute of champagne: Héritage Cuvée Laurent Perrier 

Vino bianco / White wine: Sauvignon Vigna Oberkerschbaum 

Vino rosso / Red wine: Le Sughere di Frassinella 

Benvenuto dello Chef 

Chefs welcome: 

Veli di Culatello 'Podere Cadassa' 24 mesi con pane a lievitazione naturale 

Culatello 'Podere Cadassa' aged 24 months, thinly sliced, served with naturally leavened bread 

Ostrica Diomedea ed essenza di lavanda 

Diomedea oyster and lavender essence 

Tartelletta con tartare di tonno, maionese al dragoncello e lin1one agrodolce 

Tartlet with tuna tartare, tarragon mayonnaise and sweet-and-sour lemon 

*** 

Catalana di astice con pan brioche al pan d'epice, perle al balsamico e ristretto di astice 

Catalan-style lobster with pan d'épices brioche, balsamic pearls and lobster reduction 

*** 

Ravioli di burrata con crudo di crostacei, salsa al cacciucco e salicornia 

Burrata ravioli with shellfish crudo, cacciucco sauce and salicomia 

*** 

Rombo in crosta di tartufo nero, spuma di topinambur, crumble di semi e nasturzio 

Turbot crusted with black trufile, Jerusalem artichoke mousse, seed crumble and nasturtium 



 


